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Złota myśl  
To człowiek człowiekowi 
najbardziej potrzebny jest 
do szczęścia 

Kalendarium 
1 XII Światowy Dzień Walki z AIDS 
2 XII Światowy Dzień Walki z Uciskiem  
4 XII Dzień Górnika  Naftowca Gazownia 
5 XII Międzynarodowy Dzień Wolontariatu 
6 XII Mikołajki  
7 XII  Międzynarodowy Dzień Lotnictwa Cywilnego  
10 XII Dzień  Ochrony Praw Dziecka 
13 XII  Dzień Pamięci Ofiar Stanu Wojennego; obchodzony od 2003r  
17 XII  Dzień bez Przeklinania  
22 XII Początek astronomicznej zimy  
24 XII Wigilia Bożego Narodzenia  
25 XII Boże Narodzenie  
26 XII Dzień św. Szczepana Męczennika 
28 XII Międzynarodowy Dzień Pocałunku  
31 XII Noc Sylwestrowa  

Wywiad z……. 
Od września w naszej szkolnej świetlicy pracuje Pani Renata 
Handermander.  Postanowiliśmy przeprowadzić z nią wywiad. 
Redakcja: Skąd Pani przyjechała? 
Pani R.Handermander: Przyjechałam z Ustrzyk Dolnych, gdzie 
pracowałam w Szkole Podstawowej nr.2, uczyłam dzieci w klasach 
od 1-3. 
R: Czy wcześniej też Pani pracowała w świetlicy?  
Pani R.H: Tak pracowałam w świetlicy Domu Kultury w Rzeszowie, 
miałam pod opieką dzieci w różnym wieku, również dorosłych 
R.: Czym Pani się interesuje? 
Pani, R.H: Moją pasją jest muzyka i sport, szczególnie narciarstwo 
zjazdowe. 
R.: Proszę opowiedzieć o zespole, który utworzyła Pani w naszej 
szkole? 
Pani R.H: Zespół nazywa się Marakasy, czyli grzechotki. Liczy 35 
dzieci z klas 0-6.  
R.: Jakie ma Pani plany związane z zespołem?  
Pani R.H.: Chciałabym, aby zespół pięknie reprezentował szkołę na 
Festiwalu Piosenki Papieskiej w Ustrzykach Dolnych i na terenie 
miasta Sanoka i nie tylko.  
R.: Jakie ma Pani życzenia noworoczne?  
Pani R.H.: Życzę sobie, aby dzieci śpiewały z pasją i były pełne 
entuzjazmu i radości, aby rozwijały swoje pasje. To jest dla mnie 
najważniejsze.  
R.: Życzymy Pani i zespołowi  sukcesów.   
 

Tradycyjnie, jak co roku 
sypią się życzenia wokół, 

większość życzy świąt obfitych 
i prezentów znakomitych, 

my życzymy, moi mili, 
byście święta te spędzili 

tak, jak każdy sobie marzy. 
Może cicho bez hałasu 

idąc na spacer gdzieś do lasu, 
może w gronie swoich bliskich 
jedząc karpia z jednej miski, 

może gdzieś tam w ciepłym kraju 
czując się jak Adam w raju, 
może lepiąc gdzieś bałwana, 

jeśli śniegu napada. 
Każdy już czym prędzej bieży, 

by dołączyć do pasterzy. 
my śpieszymy z życzeniami, 

 Zdrowia, szczęścia, pomyślności 
i niech dobroć wśród Was gości. 

I niech Boga wielka moc  
na Was spłynie w Świętą Noc. 

REDAKCJA  
 

 



  
       Już niedługo  Boże Narodzenie dlatego też 
dzisiaj notka świąteczna. Zobaczmy jak ten 
niezwykły czas obchodzą ludzie w innych 
krajach :                                                  
W Hiszpanii odpowiednikiem opłatka jest 
chałwa. Wigilijna wieczerza rozpoczyna się       
po pasterce.  Następnie wszyscy wychodzą na 
ulice oświetlone tysiącami barwnych żarówek, 
śpiewają kolędy, tańczą i bawią się do rana.  
Głównym daniem jest pieczona ryba oraz 
"ciasto Trzech Króli", w który zapieka się 
drobne upominki. Prezenty rozdawane są             
6 stycznia w święto Trzech Króli, na pamiątkę 
darów, które Jezus otrzymał od mędrców ze 
Wschodu.                                                           
W Wielkiej Brytanii wigilijny posiłek 
zaczyna się w południe w ścisłym gronie 
rodzinnym. Obiad, bo trudno tu mówić                 
o wieczerzy, składa się z pieczonego indyka     
i " płonącego puddingu".    Wieczorem                
w Wigilię angielskie dzieci wywieszają swoje 
pończochy za drzwi, by nazajutrz rano 
odnaleźć je wypełnione prezentami.                      
Tu narodził się zwyczaj pocałunków pod 
jemiołą wiszącą u sufitu.  Taki pocałunek 
przynosi szczęście i spełnienie życzeń.  
Londyn jest ojczyzną pierwszych  kartek             
z życzeniami. W 1846 roku Jon Horsley z 
Anglii zaprojektował  pierwszą kartkę 
świąteczną  z napisem "Wesołych Świąt 
Bożego Narodzenia i szczęśliwego Nowego 
Roku".                                                     W  
Szwecji Święta Bożego Narodzenia  
rozpoczynają się w pierwszą niedzielę 
adwentu. Tradycyjna szwedzka uczta składa 
się z iutfisk, czyli rozmoczonej suszonej ryby   
o dość mdłym smaku. Potem podaje się 
galaretkę wieprzową, głowiznę i chleb, a na 
deser pierniczki. Nie stawia się wolnego 
nakrycia na stole, ale za to odwiedza się 
samotnych. Szwedzi nie śpiewają kolęd, lecz 
tańczą wokół choinki                                            
W Meksyku już 15 grudnia wiesza się pod 
sufitem piniatę - gliniane naczynie wypełnione 
słodyczami. Pod nią gromadzą się dzieci. 
Jedno z nich rozbija piniatę kijem, co 
rozpoczyna wyścig w zbieraniu słodyczy. 
Głównym daniem wigilijnym jest wędzony 
dorsz z papryką i oliwą oraz małymi 
grzankami. Podaje się również pieczonego 
indyka, owoce, słodycze 

 

Gazetkę tworzy zespół redakcyjny:   Jowita Jaklik, Basia 
Dżugan, Bartek Krysa, Weronika Kawa                                        
Opiekun redakcyjny- Pani Mariola Bodnar                                     
Opiekun literacki:  Pani Grażyna Seryłło                                         
Szkoła Podstawowa Nr 6  im. Jana Pawła II w Sanoku,                  

Potrawy wigilijne:                                                    
Kluski z makiem 
Składniki:                  
½ kg mąki 
1 jajko 
szczypta soli 
6 dag masła 
¼ l maku       
4-5 łyżek miodu lub 6 dag cukru                                                                   
Przesiej na stolnicy mąkę, zrób w środku zagłębienie, wbij w 
nie jajko, wsyp ½ łyżeczki soli i - stopniowo dodając ciepłej 
wody - zagnieć ciasto. Powinno być tak gęste, by nie lepiło się 
do stolnicy i dłoni. Następnie rozwałkuj je, obsyp mąką, utocz 
wałki, spłaszcz je i wykrawaj z nich jednakowej wielkości 
kluski. Wrzucaj je partiami na wrzącą, osoloną wodę i gotuj po 
5 minut. Po wyjęciu z wrzątku wymieszaj je z makiem utartym 
uprzednio z miodem (lub cukrem), polej zarumienionym masłem 
i podawaj.                                                                               
 
Barszcz wigilijny 
Składniki: 
włoszczyzna (bez kapusty) 
1-1 ½ kg buraków 
głowa z ryby (np. karpia) 
½ l kwasu burakowego 
5 dag grzybów suszonych 
1 ząbek czosnku 
sól do smaku                                                                              
Barszcz wigilijny, zgodnie z tradycją, powinien być postny, 
przejrzysty i czerwony. Umyte i pokrajane na części jarzyny i 
buraki ugotuj wraz z grzybami i umytą głową ryby. Gdy jarzyny 
i buraki będą miękkie, przecedź wywar, wybierz grzyby i użyj 
ich na farsz do uszek. Do odcedzonego wywaru dolej kwasu 
buraczanego, posól do smaku i wrzuć utarty czosnek, zagotuj 
jeszcze raz i podawaj z uszkami. 
Jeżeli nie lubisz tego specyficznego smaku, jakiego zupie nada 
ryba, możesz zrezygnować z dodania rybiej głowy. 
SMACZNEGO! 


